
                                             
 
               für gemütliche Stunden im    
                      Genießen Sie mit uns den Winter 

 
 
 

 
Vorspeisen & kleine Gerichte  

 
 
 
 

Knoblauch-Baguette • (1) €   4,00 

Kleiner Blattsalat • mit  Mangodressing, Kürbiskernen & Croutons (1,7,6,10) €   6,00 

Gratinierter Feta mit Honig  und Thymian • dazu  Baguette (1,7) €   9,50 

Falafeln (auch vegan) •  mit Rote Bete Tapenade & Minz Dip (1,7,10,12) €   9,50 

Gegrillte Garnelen • (8 Stück) mit Knoblauch, Kräutern & Zitrone (1,2)  € 12,00 

 

 
 

Handkäse mit Brot & Butter 

  

Musik • Zwiebeln und Kümmel in Apfelweinmarinade (1,7,10,12) €   9,00 

Leichtweiss •  mit Radieschen, Schnittlauch  & geschrotetem Pfeffer  €  9,50 
                         in cremiger Sauce (1,7,10,12)    

 
 
 

Klassiker oder mal etwas Anderes 
 

 

Wiener Schnitzel • vom Kalb mit Zitrone & Preiselbeeren  
                                dazu Pommes & Salat (1,3,6,7,10) €   28,00 
 

Friesenteller • Räucherlachs mit Rösti 
                        dazu Kräuterschmand & Salatbouquet (1,3,4,6,7,10,12) €   15,00 
 
 

 
 

 
 
 
 

Bitte beachten Sie auch unsere aktuelle Tageskarte 
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Nudeln & Vegetarisch 
 

Allgäuer Käsespätzle •  
          mit Bergkäse, Sahne & Röstzwiebeln in der Pfanne serviert (1,3,7) €   12,00 

Linguine Garnelen •   
          mit Knoblauch, Kirschtomaten, Sahne & Parmesan(1,2,7) €  18,00 

Linguine Scharf (auch vegan) •  
          mit Speck, Peperoni, Zwiebeln, Peperoniöl, Parmesan (1,7,16,25)    € 12,00  

Linguine Kürbis Nuss Pesto (auch vegan) •  
          mit Kürbiskernen & Parmesan (5,9,11,17) €  11,00 
 

 

• auch mit glutenfreien Nudeln  (Aufpreis €   2,50) 
Wartezeit etwa 20 min. 

 
 

 

Schnitzel  
 

Wiener Art • der Klassiker und Zitronenspalten (1,3,7,) €   15,50 

Leichtweiss • mit grüner Pfeffer-Cognac- Rahmsauce (1,3,7,9,10,16) €   17,00 

Siebenmeter • mit Röstzwiebeln und Kräuterbutter (1,3,7,9,10) €   18,00 

Waldgang • mit Pilzen und Kräutern im Rahm (1,3,7,9,10) €   18,00 

 

 

• alle Schnitzel wahlweise als Hähnchenfiletschnitzel (zzgl. €   1,90) 

• oder auch unpaniert 
 

Unsere Schnitzel servieren wir mit  
Steak House Pommes & Salat 

 
 

 
 

Bitte beachten Sie auch unsere aktuelle Tageskarte 
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Saisonal 

 
 

Wild aus der Region in kräftiger Jus • 
mit Pilzen, Klößen, Rotkraut und Preiselbeerbirne  (1,3,9,17) €  29,00  
 
Großmutterns Rinderroulade gefüllt mit Speck, Zwiebeln und Gurke • 
dazu Apfelrotkohl und Klößen (8,10,17,25) €  19,00  
                                    
 
 

Vom Roastbeef 
 

Ochsenpfännchen• marinierte Roastbeefstreifen mit  Pfeffer-Cognacrahm, 

Rösti, Lauchzwiebeln und Kirschtomaten, dazu Salat (7,9,10,16) €   26,00 

 
 
 

 

Rumpsteaks (ca. 250 Gramm) 
 

Kräuterbutter • mit hausgemachter Kräuterbutter (7,9,10) €   28,00 

Leichtweiss • mit grüner Pfeffer-Cognac-Rahmsauce (7,9,10,16) €   30,00 

WTHC • mit Parmesanhobel, Röstzwiebeln & Kräuterbutter (1,7,9,10) €   33,00 

 

Unsere Rumpsteaks servieren wir mit  
Steak House Pommes & Salat 
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Salatvariationen   
 

Schafskäse • mit Kürbiskernen und Trauben (1,3,6,7,10) €   14,00 

Casablanca (auch vegan) • mit Falafeln & Avocadocreme (1,3,6,7,10) €   14,00 

Hähnchenbruststreifen • gegrillt mit Äpfeln und Nüssen (1,3,6,7,8,10) €   14,50 

Roastbeef • marinierte Roastbeefstreifen und Lauchzwiebeln  (1,3,6,7,10) €   17,00 

Lachs • mit Räucherlachs & Parmesan (1,3,4,6,7,10) €   17,50 

 

• alle Salate servieren wir mit Baguette & Butter 

•  wahlweise mit Hausdressing, Balsamico- oder Mangodressing 
 
 

 
 

Süßes Finale  
 

Apfelstrudel • mit Vanilleeis (1,3,7) €   7,50 

 

Süßer Pfannkuchen • mit Nutella (1,3,7,8) €   4,00 

 

Pfannkuchen Whisky • mit Baileys & Vanilleeis  (1,3,7,8) €   7,00 

 
 
 
 
 
 
oder schauen Sie in unserer Kuchenvitrine  

 


