fiir gemiitliche Stunden im

GENIESSEN SIE MIT UNS DEN WINTER

Vorspeisen &l kieine Gerichite

Knoblauch-Baguette « 1)

Kleiner Blattsalat » mit Mangodressing, Kiirbiskernen I Croutons 7,610

Gratinierter Feta mit Honig und Thymian  dazu Baguette .
Falafeln (auch vegan) » mit Rote Bete Chutney & Minz Dip 71012
Falafeln Frankfurt « mit Griiner Sauce und Salatbouquet 1,7,10.12)
Gegrillte Garnelen « (8 Stiick) mit Knoblauch, Kriutern < Zitrone w2

Handkdse mit Brot I Butter

Musik, ® Zwiebeln und Kiimmel in Apfelweinmarinade .71012)

Leichtweiss ® mit Radieschen, Schnittlauch & geschrotetem Pfeffer
in cremiger Sauce (1,7,10,12)

FranKfurt ® Griine Sauce, Radieschen < geschrotetem Pfeffer 1.710.12)

Klassiker oder mal etwas Anderes

Wiener Schnitzel ® vom Kalb mit Zitrone & Preiselbeeren
dazu Pommes & Salat (136.7.10)

Friesenteller ® Riucherlachs mit Rosti
dazu Griine Sauce ¢ Salatbouquet 1534,671012)

Bitte beachten Sie auch unsere aktuelle Tageskarte

€ 4,50
€ 6,50
€ 9,50
€ 9,50
€ 950

€ 14,00

€ 9,00
€ 10,50

€ 10,50

€ 29,50

€ 16,20



fiir gemiitliche Stunden im

GENIESSEN SIE MIT UNS DEN WINTER

Nudeln eI Vegetarisch

Allgéuer Kisespitzle

mit Bergkdse, Sahne L Rostzwiebeln in der Pfanne serviert w37
Linguine Garnelen *

mit Knoblauch, Kirschtomaten, Sahne &I Parmesan.2.7)
Linguine Scharf (auch vegan)

mit Speck, Peperoni, Zwiebeln, Peperoniol, Parmesan (1,7,16,25)
Linguine Haus Pesto (auch vegan) ®

mit Kirschtomaten, Kiirbiskernen T Parmesan (591117

* auch mit glutenfreien Nudeln (Aufpreis € 2,80)

Wartezeit etwa 20 min.

Schnitzel

Wiener Art o der Klassiker und Zitronenspalten (37,
Leichtweiss o mit griiner Pfeffer-Cognac- Rahmsauce (1,3,7,9,10,16)
Siebenmeter o mit Rostzwiebeln und Kriuterbutter (1,3,7,9,10)
Waldgang ¢ mit Pilzen und Kriutern im Rahm (1,3,7,9,10)

Griine Sauce * mit Griiner Sauce (1,3,7,9,10)

€ 14,00

€ 20,00

€13,50

€ 11,00

€ 17,80
€ 19,70
€ 21,00
€ 19,70

€ 19,70

o alle Schnitzel wahlweise als Hihnchenfiletschnitzel (zz4. € 2,20)

o oder auch unpaniert

Unsere Schnitzel servieren wir mit
Steak House Pommes & Salat

Bitte beachten Sie auch unsere aktuelle Tageskarte



fuir gemiitliche Stunden im
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Saisonal

Wild aus der Region in Rriftiger Jus
mit Pilzen, K[ofSen, RotRraut und Preiselbeerbirne 3917 € 27,00

GrofSmutterns Rinderroulade gefiillt mit Speck, Zwiebeln und Gurke ©

dazu ApfelrotkRohl und K[offen 101725 € 21,80
Vom Roastbeef
Ochsenpfannchen » marinierte Roastbeefstreifen mit Pfeffer-Cognacrahm,
Rosti, Lauchzwiebeln und Kirschtomaten, dazu Salat (.9.10.16) € 28,00
Rumpsteaks (ca. 250 Gramm)
Krduterbutter » mit hausgemachter Kriuterbutter 7,910 € 29,50
Leichtweiss * mit griiner Pfeffer-Cognac-Rahmsauce (19,10,) € 31,50
Griine Sauce * mit Griiner Sauce (79.10) € 31,50
YWATHC o mit Parmesanhobel, Rostzwiebeln < Kriuterbutter (7,910 € 34,50

Unsere Rumpsteaks servieren wir mit
Steak House Pommes & Salat
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Salatvariationen
Schafskdse ® mit Kiirbiskernen und Trauben o367 € 15,50
Casablanca (auct. vegan) ® mit Falafeln T Avocadocreme (1,36.7.10) € 1550
ﬂdﬁncﬁen&mststrezﬂn * gegrillt mit ﬁpﬁ[n und Niissen (1,36,7,8,10) € 16,50
Roastbeef ® marinierte Roastbeefstreifen und Lauchzwiebeln 136710 € 21,00
Lachs ® mit Riucherlachs I Parmesan 1,3.467,10) € 19,50

o alle Salate servieren wir mit Baguette < Butter
o wahlweise mit Hausdressing, Balsamico- oder Mangodressing

Siifes Finale
ﬁpﬁ[stmdé[ e mit Vanilleeis 137 € 7,50
Siifler PfannRuchen o mit Nutella az.1s € 4,50
@‘annl{gtcﬁen Wﬂlsfiy e mit Baileys L Vanilleeis (379 € 7,00
Affogato e doppelter Erspresso mit Vanilleeis und Safine (3722 € 7,50

oder schauen Sie in unserer Kuchenvitrine



