fiir gemiitliche Stunden im
GENIESSEN SIE MIT UNS DEN SOMMER

Vorspeisen &l keine Gerichite

Knoblauch-Baguette « 1) € 450
Kleiner Blattsalat « mit Mangodressing, Kiirbiskernen & Croutons .10 € 650
Garnelen al Ajillo « (8 Stiick) mit Knoblauch, Kriutern el Zitrone (.2) € 14,00
Falafeln (auch vegan) « mit Rote Bete Chutney und Salatbouquet (17,1012) € 9,50
Gratinierter Feta mit Honig und Thymian « dazu Baguette 1) € 9,50
Suppen
Tagessug)e . Tasse € /Terrine €
HandRdse mit Brot <l Butter
Musik, ® Zwiebeln und Kiimmel in Apfelweinmarinade (1.7.1012) € 9,00
Leichtweiss ® mit Radieschen, Schnittlauch &I geschrotetem Pfeffer € 10,50
in cremiger Sauce (1,7,1012)
Mediterran ® mit Peperoni, Oliven, roten Zwiebeln (7,10 € 10,50

Bitte beachten Sie auch unsere aRtuelle Tageskarte
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Klassiker
Wiener Schnitzel ® vom Kalb mit Zitrone <l Preiselbeeren
dazu Pommes T Salat (1,367.10)

Friesenteller ® Riucherlachs mit Rosti
dazu Krauterschmand el Salatbouquet (1346710,12)

Nudeln & Vegetarisch

Allyiuer Kisespditzle

mit BergRdse, Sahne I Rostzwiebeln in der Pfanne serviert (3.7)
Linguine Garnelen *

mit Knoblauch, Kirschtomaten, Sahne &l Parmesan 27)
Linguine Scharf (auch vegan)

mit Speck, Peperoni, Zwiebeln, Peperoniol ¢l Parmesan (1,7,16,25)
Linguine Haus Pesto (auch vegan)

mit Kirschtomaten, Kiirbiskernen I Parmesan (5.9.11,17)

* auch mit glutenfreien Nudeln (Aufpreis € 2,80)

Wartezeit etwa 20 min.

Salatvariationen
Schafskdse ® mit Kiirbiskernen und Trauben 35.7.10)

Casablanca (auch vegan) » mit Falafeln &_Avocadocreme (,35.7.10)
}[a/inc/ienlimststmfen ° gegrz’[& mit ﬂpfe[n und Niissen (1,367,810
Lachs ® mit Réiucherlachs I Parmesan (1,3467.10)

Rindvieh ® mit Roastbeefstreifen & Lauchzwiebeln (346710

o alle Salate servieren wir mit Baguette T Butter

€ 29,50

€ 16,20

€ 14,00

€ 20,00

€13,50

€ 11,00

€ 1550
€ 15,50
€ 16,50
€ 19,50

€ 21,00

o wahlweise mit Hausdressing, Balsamico- oder Mangodressing
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Schnitzel
Wiener Art o der Klassiker mit Zitronenspalten 137, € 17,80
Leichtweiss ® mit G}‘?zjj%r—Cognac—Raﬁmsauce (13,7,9,10,16) € 19,70
Siebenmeter * mit Rjstzwiebeln und Kriuterbutter ;7.0 € 21,00
Frankfurt e gratiniert mit KandRdse und Pesto 137,910 € 23,00

o alle Schnitzel wahlweise als Hahnchenfiletschnitzel zzgl € 2,20)
o oder auch unpaniert

Unsere Schnitzel servieren wir mit

Steak House Pommes & Salat
Siifies Finale
}lgﬂl&tmdé[ o mit Vanilleeis (1,3.7) € 7,50
Stifler Pfannkuchen ® mit Nutella 1.37.) € 4,50
Pfannkuchen Whisky e mit Baileys <l Vanilleeis 1578 € 7,00
Eieiei ® Vannilleeis mit EierliRor und Sahne 6, € 7,50
Amarena ® Vanilleeis mit Amarenasirup und Sahne (722) € 7,50
Affogato e doppelter Erspresso mit Vanilleeis ¢.7.22) € 6380

oder schauen Sie in unserer Kuchenvitrine
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Sonderkarte
Pfifferlinge im Rahm e

mit Lauch- & roten Zwiebeln 579 f‘

mit Linguine L Parmesan (veget.)® ) '~<-'5}}\\\“);$’///;?33, - 1500
mit paniertem Schnitzel, Spitzle und Beilagensalate | VGl €24,00

’
$
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Burger Leichtweiss Art

Unsere Burgerpatties (200r.) bestehien zu 100 % aus Rindfleisch (wir grillen medium)
Alle Burger servieren wir mit Salat, Tomate, Gurke, roten el Rostzwiebeln und
unseren hausgemachten Burgersaucen sowie Steak House Pommes oder Salat

/

[ 2

S
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Hamburger o der Klassiker (137,9.10) € 17,00
Cheeseburger o der Klassiker mit Cheddar (157,510 € 1850
BBQ-Burger * mit Cheddar, gegrillten Baconstreifen I wiirziger BBQ-Sauce (1,37,9,10.25) € 20,50
'Veggi Burger * mit Halloumi (1,57,910) € 15,00

auch vegan moglich mit_Avocadocreme I veganer Majo zzgl € 2,30
Mal anders » wie Hamburger ohne Bun mit Rysti und Salat (1,3,7,9,10) € 18,00

Doppelt Paddy zzgl € 7,00

Jeden 1.e7 3. Freitagabend auf Vorbestellung

Rduber Leichtweiss s Grillhaxe e
I'm Hausschnitt von der Metzgerei Rembser mit Schinkenteil, mindestens 1500 Gramm
dazu SauerRraut, Senf und Bauernbrot (i,9,1025) € 23,00
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Unsere Termine im 3. ¢ 4. Quartal:

Ab Juli je nach Verfiigbarkeit Pfifferlinge

Vieles rund um den Rleinen Pilz

16. August

Hockey Weinfest Tunier — geschlossene Gesellschaft

19. August — I Dotzchen oder ABC Schiitzen

Den Tag widmen wir den ErstRldsslern

Ab August je nach Verfiigbarkeit Steinpilze
Der Kjirbis kommt ...

September

Kulinarisch widmen wir uns dem ORtoberfest.

11.11. Géinsesaison startet



