fiir gemiitliche Stunden im

GENIESSEN SIE MIT UNS DEN FRUHLING

Vorspeisen &l kieine Gerichite

Knoblauch-Baguette « 1) € 4,50

Kleiner Blattsalat « mit Mangodressing, Kiirbiskernen I Croutons .10 € 6,50

Garnelen al Afillo « (8 Stiick) mit Knoblauch, Kriutern ¢ Zitrone (12) € 14,00

Falafeln (auch vegan) « mit Rote Bete Chutney und Salatbouquet (1,71012) € 9,50

Gratinierter Feta mit Honig und Thymian « dazu Baguette .7) € 9,50

Suppen

Tagessuppe wechselnd

Kartoffelsuppe emit Créme fraiche < Croiitons Tasse € 4,50 / Terrine € 7,00
(4,7,9,10,12,17) emit SpeckRrusteln und Croditons Tasse € 5,00 / Terrine € 8,00

emit Riucherlachsstreifen, Créme fraiche Tasse € 6,50 / Terrine € 9,50
sbayrisch mit frischem Kren eI Croutons Tasse € 5,00 / Terrine € 8,00

HandRdse mit Brot I Butter

Musik, ® Zwiebeln und Kiimmel in Apfelweinmarinade (1,7,10.12)
Leichtweiss ® mit Radieschen, Schnittlauch < geschrotetem Pfeffer
in cremiger Sauce (1,7,10,12)
Mediterran ® mit Peperoni, Oliven, roten Zwiebeln (1,7,10)
¥ -

Bitte beachten Sie auch unsere aktuelle Tageskarte

€ 9,00
€ 10,50

€ 10,50
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Klassiker

Wiener Schnitzel ® vom Kalb mit Zitrone & Preiselbeeren

dazu Pommes & Salat (1.367.10) € 29,50
Friesenteller ® Riucherlachs mit Rosti
dazu Krauterschmand e Salatbouquet (13467.10,12) € 16,20

Octisenpfinnchen * Rindfleischscheibchen mit LeichtweisssofSe
Kren, Kirschtomaten, Lauchzwiebeln und Spitzle (34671016 € 26,20

Haéhnchenbrustfilet Ziiricher Art o
Pilzrahm, gratiniert mit Emmentaler, Spdtzle und Beilagensalat (137.9.17) € 24,00

Nudeln & Vegetarisch

Allgduer Kisespdtzle

mit Bergkdse, Sahne < Rostzwiebeln in der Pfanne serviert (13,7 € 14,00
Linguine Garnelen *
mit Knoblauch, Kirschtomaten, Sahne &I Parmesana,2,7) € 20,00

Linguine Scharf (auch vegetarisch) ®

mit Speck, Peperoni, Zwiebeln, Peperoniol ¢ Grana Padano (1,7,1625)  €13,50
Linguine Haus Pesto (auch vegan) ®

mit Kirschtomaten, Kiirbiskernen ¢l Grana Padano (.9,11,17) € 11,00

® auch mit glutenfreien Nudeln (Aufpreis € 2,80)

Wartezeit etwa 20 min.

Salatvariationen
Schafskdse ® mit Kiirbiskernen und Trauben 1.36.7.10) € 15,50
Casablanca (auch vegan) » mit Falafeln T Avocadocreme (136.7.10) € 1550
Haihnchenbruststreifen o gegrillt mit Apfeln und Niissen (136710 € 16,50
Lachs ® mit Riucherlachs I Parmesan (1,346,710 € 19,50
Roastbeef ® mit Rindfleischstreifen < Lauchzwiebeln (1346710 € 21,00

o alle Salate servieren wir mit Baguette < Butter
o wahlweise mit Hausdressing, Balsamico- oder Mangodressing
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Schnitzel
Wiener Art » der Klassiker mit Zitronenspalten (1,37, € 17,80
Leichtweiss * mit Pfeffer-Cognac-Rahmsauce (1,37.9,10,16) € 19,70
Siebenmeter o mit Rostzwiebeln und Kriuterbutter(s7.9.10) € 21,00

o alle Schnitzel wahlweise als Hahnchenfiletschnitzel zzgt € 2,20)
o oder auch unpaniert

- Unsere Schnitzel servieren wir mit
Steak House Pommes &l Salat
Siifes Finale
Apfelstrudel o mit Vanilleeis 4,37 € 7,50
Siifler PfannkRuchen o mit Nutella (1573 € 4,50
@‘annliucﬁen Wﬁl&/{y e mit Baileys L Vanilleeis (1,378) € 7,00
Eietei ® Vannilleeis mit EierliRor und Sahne () € 7,50
Amarena o Vanilleeis mit Amarenasirup und Sahne (3722) € 7,50
Affogato e doppelter Erspresso mit Vanilleeis (.7.22) € 6,80

oder schauen Sie in unserer Kuchenvitrine
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Sonderkarte

Nachwinterlicher Blattsalat mit fruchtigem Mangodressing 1,759 € 8,00

getoppt mit karamellisierten Niissen & Rrossen Krdauter Croutons

Hahnchenbrustfilet Apfel Kren ©
auf Pfeffer-Cognac-Rahm, frisch geriebener Apfel und Meerrettich

dazu Spdtzle und Beilagensalat (1,37.17) € 24,00
Schnitzel Waldpilzrahm
mit Steakhouse Fries und Beilagensalat (137.9.17) € 21,00

Jeden 1.¢7 3. Freitagabend auf Vorbestellung

Réuber Leichtweiss s Grillhaxe e

I'm Hausschnitt von der Metzgerei Rembser mit Schinkenteil, mindestens 1500 Gramm
dazu Sauerkraut, Senf und Bauernbrot (,9,10,25) € 22,50



fir gemiitliche Stunden im

GENIESSEN SIE MIT UNS DEN FRUHLING

Unsere Termine im 2. Quartal:

Spargel voraussichtlich ab Ende Mirz

Alles rund um das Konigsgemiise mit Bérlauch, Hollandaise oder Polnisch

02.-06. April Rund um Ostern

Skret, Lamm. Triiffel und Tafelspitz

10. Mai Muttertag
14. Mai Vatertag

Schon mal zum Vormerken :

24. Juni : Bergfest 6 Monate nach/vor Weihinachten

Geeister Gliihwein, Gansessen,




